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SPECIAI—E FI ESSE IN COLLABORAZIONE CON NUMERICA

La passata edizione dell'iniziativa ha attirato a Fiesse moltissimi visitatori provenienti da altri paesi e persino da fuori provincia

SAGRA DEL PURSEL

"VIVOPr

0 |Ifumo del vapore sifondeva nell’alzarsiin alto
fino a confondersi con la fitta nebbia. Le fiamme
dovevano portare abollitural’acqua, elemento indi-
spensabile per togliere correttamente dalla superfi-
cie della cotica le setole e poi procedere con le altre
operazioni che il rituale dell’uccisione del maiale
imponeva. Era questala prima delle procedure che
andavano di passo in passo svolte per giungere
all’'ultima, quella dell’'insaccatura. Del porco nulla
si butta, si ripeteva fino a diventare persino un pro-
verbio in corso ancora ai nostri giorni. Non certo un
modo solo di dire era fino oltre la meta del secolo
scorso, quando il suino significava riserva di di-
spensa e cantina. Neanche le setole si gettavano.
E da 21 anni a Fiesse si replicano le tradizioni con-
tadine nell’ambito della «Sagra del Pursél». Una
ricorrenza novembrina voluta per richiamare le
usanze rurali, fino a divenire una manifestazione
partecipata e vissuta dalla comunita locale e segui-
ta da molti forestieri. Un fine settimana quindi in-
tenso sara quello di Fiesse, dove attorno a «sua

LA NOVITA

maesta el pursel» si alterneranno in sequenza pro-
poste ricettive e iniziative a largo raggio, tutte in
nome deltrascorso e della tradizione... Ad organiz-
zare lakermesse che si terra da oggi finoa domeni-
ca, il Comune, la Proloco, il Circolo Arci, I'Avis, I'Au-
ser, I’Asd Fiesse con il patrocinio di Regione, Pro-
vinciae Camera di Commercio. Aillustrare allesti-
mento di questa edizione anche a nome del sinda-
co, Chiara Pillitteri, & il neopresidente della Proloco
Alberto Azzini: «La Sagraintende valorizzare e riva-
lutare le carni del maiale. Saranno infatti proprio i
sapori e i profumi del maiale ad allietare le tre gior-
nate. La prima serata, quella di venerdi in palestra
(contenitore dell’intera rassegna), sara un incon-
tro enogastronomico con salumi tipici provenienti
da quattro zone di produzione diverse. Un trio di
fisarmoniche fara intrattenimento. Nelle altre sera-
te entrerain funzione, come nel pranzo domenica-
le, la «Trattoria del Pursel» a proporre una serie di
piatti tipici tuttia base di maiale frai quali <basarol,
ris sporc, 0ssa e piedini di porco, costine con ver-

e antiche tradizioni rurall
O per un weekend

za, cotechino, ciccioli, frittura, ecc: il tutto curato
da esperti cuochi fiessesi. Il nostro intento ormai
prefisso da anni & quello di valorizzare e riscoprire
i piatti della tradizione contadina, i cosiddetti
“piatti poveri di una volta”».

Il programma di sabato prevede I'apertura degli
stand enogastronomici dalle ore 18, e prosegue
conlacenaalla «Trattoria del Pursél», allestita nel-
la palestra comunale contenitore con gli spazi
esterni coperti e la scuola elementare della sagra.
Domenica gran fermento tutto il giorno. Alle 11.30
I'inaugurazione ufficiale. Poi il pranzo e nel pome-
riggio sara in vigore il laboratorio per i piu giovani
«Impariamo il maiale». Quindi norcini dell’associa-
zione bresciana e locali all’opera per la concia del
maiale. | «<Maestri di Pompiano» invece delizieran-
no con I'assaggio di ciccioli fatti in loco, come gli
amici del Circolo culturale sardo proporranno la
degustazione del loro «purceddu» fatto alla brace.
Nel palazzetto dello sport «Gli Alegher dee Dosse-
na» vivacizzeranno i presenti con musica folk.

L'enogastronomia in prima serata

I Fra le novita di quest’anno nella «Sagra del
pursél» spicca quella della prima serata. E infatti
nel programmadi venerdi sera, un incontro dedica-
toalla enogastronomia. E per questa serata specia-
le di prelibatezze emerge sempre la carne suina,
confezionatain modi diversi, ma sempre catturan-
te per il gusto. Infatti nella palestra municipale, po-
lo della manifestazione, saranno disponibili assag-
gi e degustazioni di cibi e bevande di origine diver-
se: lombarde ed emiliane. | prodotti della nostra
provincia fanno riferimento a insaccati e formaggi
della bassa e della Franciacorta, che verranno
ostentati insieme a quelli del mantovano e del par-

mense. Ogni tipo di salume sara innaffiato con vino
doc tipico dei territori interessati al fine di giungere
a un connubio di eccellenze. In sintesi sara un’op-
portunita per fondere e riscoprire sapori e profumi
dei prodotti suinicoli insieme al gnocco fritto. Una
nuova esperienza cosi si aggiunge alle tradizionali
opportunita poste in essere dalla Sagra fiessese,
allineate con I'obiettivo di dare continuita e soprat-
tutto ulteriore spessore ad un evento di richiamo
noto in tutta la provincia e oltre i suoi confini. E del
successo anche di questa edizione ne & certo il
presidente della Proloco Alberto Azzini che a propo-
sito asserisce: «Il mio auspicio per il futuro prossi-

mo & quello di consolidare questo avvenimento e
ampliarlo qualitativamente, non solo sotto I'aspet-
to esclusivo enogastronomico, ma anche e soprat-
tutto culturale con manifestazioni parallele alla Sa-
gra. Inoltre ritengo che sarebbe cosa importante
ad esempio se fosse inserita in un contesto a calen-
darizzazione provinciale insieme ad altre importan-
ti manifestazioni dedicate all’enogastranomia au-
tunnale bresciana magari sotto un titolo come
“I'’Autunno Bresciano” trovando insieme giusto
spazio, ed equa importanza magari un poco alla
volta anche a livello nazionale, cosi come avviene
nella provincia di Parma per il “November Pork”».
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SPECIALITA":
CARNI ALLA GRIGLIA

BAR TRATTORIA lgnﬂﬁﬁnx_llqﬁ

26 NOVEMBRE
DALLE 17:00

TI ASPETTIAMO A PORZANO DI LENO, IN VIA S. MARTINO 14

&R i

Calcestruzzi preconfezionati
e alleggeriti » Pavimenti Industriali
Fomitura inerti, seavi in genere
Domolizioni » Discarica inerti autorizzata

CAVE ROTTINI snc i BRUND & GRAZIAND [T

+. 030 950031

Via per Gambara, 1 Fiesse (Bs)

f. 030 950175
info@caseificioscala. it
www.caseificioscala.it
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ZONA PALESTRA COMUNALE

25 - 26 - 27 NOVEMBRE 2011

Ore 19.30 - Palestra Comunale
SERATA ENOGASTROMNOMICA

Una serata di degustazione di gnecco
fritto e salumi provenianti da quattro
localith tipiche (Bassa Bresciana,
Franciacorta, Mantovano, Bassa
Parmense) dedicata alla riscoperta
dei sapori @ dei profumi dei prodot-
tl del malale, con abbinamento vinli
tipici DOC di aziende del territorio

Ore 20.30
BALLO E MUSICA

Con il Trio di Fisarmoniche di
Salsomaggiocre Terme.

PROLOCO
Fiesse

‘E':%u ser

Aarcci

| Flasne

Sabaloc 24

Ore 18.00 Apertura
STAND GASTRONOMICI

Ore 19.00 - Palestra Comunale
“TRATTORIA DEL PURSEL"
-== Anche quest’anno vi
prenderemo per la gola...

Rassegna gastronomica con meand
di piatti tradizionali tipici dalla nostra
zong a base di maiale, con specia-
litd nostrane come || BRASAROL,
il tradizionale RIS SPORC, OS5A
e PIEDINI, COSTINE CON LE
VERZA, COTECHINDO & tanta al-
tre epacialita

stra infratanim

EGHER DE D

Ore 10.00 Apertura
STAND GASTRONOMICI

Ore 11.00
INAUGURAZIONE & taglio del nastro alla
prasanza delle autorita civili @ politiche

Dalle 12 alle 22 - Palestra Comunale

“TRATTORIA DEL PURSEL"

e Anche guest'annoe vi prandaramo par ka gola...
..con specialita nostrane come | BRA-
SAROL. iItradizionale RIS SPFORGC, O55A
e PIEDIMI, COSTIME CON LE VERZA,

Laboratorio didattico per bambini
“IMPARIAMD IL MAIALE" in eollabarazione
con l'associaz) nareinl b lani

oIS 505,

ﬁﬁf’ 15.30 - zona stand coperto
imostrazione di “CONCGIA DEL
MAIALE" con | NORCIN| dell' Ass.ne
Norcini Bresciani e norcini fiessesi

Ore 16.00 - zona stand coperto
DEGUSTAZIONE GRATUITA
di CICCIOL] preparati dai “Maestri" di Pompiano

Ore 17.00 - zona stand esternc
DEGUSTAZIONE GRATUITA
di PORCEDDU SARDD cotto alla brace dagli

amici del Circolo Gulturale Sardo di Brescia

26 E 27 NOVEMEBRE

MERCATINI
DI NATALE

di &




